AB EDITIONS / LA FRANCE DES FROMAGES

Comte

Du lait cru aux fruitiéres, puis aux caves d’affinage du massif jurassien
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AQOC - Pate pressée cuite
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[ Aire géographique INAO (informationnelle; pas parcellaire) FRANCE - SITUATION

® Mairie : repére de ville, ne délimite pas le produit

INAO - instantané 2026-09-07 - Lambert-93 / EPSG:2154

Source informative; les cahiers des charges et leurs listes de communes font foi.

La couche ne sépare pas production du lait, transformation et affinage. Q
Mairies : Etalab / geo.api.gouv.fr; détails et dates au manifeste.

Contours sans lissage; points mairie distincts de l'aire.

Fromage AOP au lait cru de vache, le Comté nait d'une filiere
collective : les producteurs apportent le lait aux fruitieres, les
fromagers le transforment et les affineurs conduisent les meules vers
leur maturité. L'INAO indique un affinage minimal de quatre mois.
Le relief jurassien, la saison et les savoir-faire contribuent a une
grande diversité de profils.

Tllustration originale générée. Carte : données et méthode indiquées dans le panneau géographique.
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Roquefort

Le lait des brebis Lacaune, les caves du Combalou et une géographie d’étapes
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AQOC - Pate persillée
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® Mairie : repére de ville, ne délimite pas le produit
Roquefort-sur-Soulzon : mairie repérée; caves non localisées.

INAO - instantané 2026-09-07 - Lambert-93 / EPSG:2154

La couche ne sépare pas production du lait, transformation

Mairies : Etalab / geo.api.gouv.fr; détails et dates au manifeste.
Contours sans lissage; points mairie distincts de l'aire.

B Aire géographique INAO (informationnelle; pas parcellaire)

Source informative; les cahiers des charges et leurs listes de communes font foi.
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et affinage.
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Fromage au lait cru entier de brebis Lacaune, le Roquefort relie une
aire de production du lait et de fabrication a une zone de caves
précisément située dans le talus du Combalou, a
Roquefort-sur-Soulzon. Apres au moins quatorze jours d’exposition
en cave, la maturation se poursuit selon le cahier des charges, pour
un minimum total de quatre-vingt-dix jours.

Tllustration originale générée. Carte : données et méthode indiquées dans le panneau géographique.
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Camembert de Normandie

Lait cru, moulage fractionné et crotite fleurie en Normandie.
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Camembert de Normandie

AOC - Pate molle et cro(te fleurie
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Aire INAO
[l Aire géographique INAO (informationnelle; pas parcellaire) FRANCE - SITUATION
® Mairie : repére de ville, ne délimite pas le produit 0
INAO - instantané 2026-09-07 - Lambert-93 / EPSG:2154
Source informative; les cahiers des charges et leurs listes de communes font foi.
La couche ne sépare pas production du lait, transformation et affinage. Q

Mairies : Etalab / geo.api.gouv.fr; détails et dates au manifeste.
Contours sans lissage; points mairie distincts de l'aire.

Le Camembert de Normandie est une AOP de lait cru de vache,
faconnée dans une aire normande définie. Le paturage, la présence
de vaches normandes, le moulage en plusieurs passages et 'affinage
d’au moins trois semaines relient élevage, gestes et texture. Son nom
protégé se distingue du mot courant camembert, devenu générique.

Tllustration originale générée. Carte : données et méthode indiquées dans le panneau géographique.
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Sainte-Maure de Touraine

Chevre, caillé lactique et paille gravée en Touraine.
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® Mairie : repére de ville, ne délimite pas le produit
INAO - instantané 2026-09-07 - Lambert-93 / EPSG:2154
La couche ne sépare pas production du lait, transformation

Mairies : Etalab / geo.api.gouv.fr; détails et dates au manifeste.
Contours sans lissage; points mairie distincts de l'aire.

Sainte-Maure de Touraine

Sainte-Maure-de-Touraine

[ Aire géographique INAO (informationnelle; pas parcellaire)

Source informative; les cahiers des charges et leurs listes de communes font foi.
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et affinage.
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Le Sainte-Maure de Touraine est une AOP au lait entier et cru de
chévre, fabriquée dans une aire qui couvre le lait, la transformation
et l'affinage. Son caillé lactique s’égoutte lentement dans un moule
tronconique. Une paille gravée le traverse dans la longueur; la crofite
cendrée fleurit pendant au moins dix jours d’affinage.

Tllustration originale générée. Carte : données et méthode indiquées dans le panneau géographique.
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Boulette d’Avesnes

Spécialité de I’Avesnois, entre mémoire domestique et variantes de ferme
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Boulette d'Avesnes

Carte contextuelle - aucun signe géographique protégé recensé
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10 km - échelle EPSG:2154

Repére de mairie

B Point communal de contexte; aucune aire représentée FRANCE - SITUATION

()
® Mairie : repére de ville, ne délimite pas le produit

Controle au 29/09/2026 : aucune entrée IG correspondante identifiée.

Points de mairie en Lambert-93 / EPSG:2154

Aucune aire réglementaire n'est dessinée; les points ne fixent aucune limite.

eAmbrosia vérifié le 29/09/2026; registre national INAO au 31/12/2025. Q
Mairies : Etalab / geo.api.gouv.fr; détails et dates au manifeste.

Repere France : Natural Earth 1:110m (domaine public).

La Boulette d’Avesnes est une spécialité locale dont les sources
décrivent plusieurs méthodes : ancienne préparation de fromage
blanc égoutté et assaisonné, ou boulettes contemporaines
composées de Maroilles a différents stades, avec poivre, estragon et
parfois paprika. Au controle daté du 29 septembre 2026, aucune
entrée IG sous ce nom n’a été identifiée dans les registres européens
et nationaux interrogés.

Ilustration originale générée. Carte : données et méthode indiquées dans le panneau géographique.
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